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MANTECAZIONE PERFETTA PER UN
RISULTATO SORPRENDENTEMENTE
CREMOSO

LINEA ARTIGIANALE

Movì di Innova è il mantecatore orizzontale elettronico professionale e di ultima generazione: 

garantisce l’assoluta igiene all’interno del cilindro, una perfetta mantecazione della miscela 

La tecnologia 
che ti dà di più!

I mantecatori A+, i multifunzione 
A+ e i pastorizzatori A+ sono 
macchine per gelato di ultima 
generazione che utilizzano 
il Sistema A+ realizzato da 
INNOVA tramite l’utilizzo di 

• GLI INGREDIENTI VENGONO RAPIDAMENTE CRISTALLIZZATI 
DA UNA QUANTITÀ CALIBRATA DI FREDDO E RAGGIUNGONO 
UNA PERFETTA MANTECAZIONE.

• IL GELATO NON GHIACCIA MAI GRAZIE ALLA MODULAZIONE 
AUTOMATICA DELLA POTENZA TERMICA DEL COMPRESSORE 
IN OGNI FASE DELLA LAVORAZIONE.

• NOTEVOLE RISPARMIO ENERGETICO.

• FLESSIBILITÀ DI GESTIONE DELLE DIVERSE QUANTITÀ DI 
GELATO

• PERFETTA ESTRAZIONE GRAZIE ALLA REFRIGERAZIONE 
CONTROLLATA CHE MANTIENE L’ALTA QUALITÀ DEL 
PRODOTTO.

 Produzione 100% Made in Italy. Movì è prodotto da Innova a 

per l’utilizzo alimentare, con telaio autoportante dal grande spessore ma 

 Risparmio energetico.
controllo del consumo di energia elettrica e di un motoriduttore ad alta 

 Risparmio di tempo.  Ciclo di mantecazione rapidissimo, solo 6 minuti 

veloci grazie allo sganciamento semplice della pala ad innesto femmina che 

 Sicurezza. Il Sistema di Controllo Remoto (RCS) collega direttamente 
la macchina alla rete di assistenza Innova, che è in grado di visionare 

in tempo reale il settaggio delle funzioni e di fornire una risposta mirata e 

Solo con noi!

Robustezza

Struttura robusta, 
totalmente in acciaio inox 
aisi 304 in grandi spessori 
con telaio autoportante ma
compatto nelle dimensioni.

1

Ciclo di 
lavorazione rapido

In soli 6 minuti Movì consente 
di mantecare perfettamente la 
miscela introdotta e grazie alla 
pala brevettata e ai raschianti 
auto espansori permette un 
completo svuotamento del 
cilindro e l’assenza totale di 
sprechi in fase di estrazione.  

2

Motoriduttore

L’utilizzo del motoriduttore 
combinato ad inverter 
garantisce la possibilità di 
gestire varie velocità durante 
le fasi di lavorazione e inoltre 
riduce di molto i costi di 
manutenzione rispetto al 
vecchio sistema a cinghie.

3

Programmazione 
veloce

La tastiera ed il display di 
Movì, intuitivi ed essenziali, 
permettono di impostare e 
programmare rapidamente 
i parametri di consistenza 
desiderati del gelato.

4

Controllo 
elettronico

Il processo di 
mantecazione, una volta 
impostato, procede in 
autonomia grazie al 
controllo elettronico di 
ogni fase, che consente di 
ottimizzare i tempi. 

5

Facile pulizia

Una pulizia rapida e 
completa è un obiettivo 
fondamentale: il semplice 
sganciamento della pala 
ad innesto femmina lascia 
il cilindro di mantecazione 
ermeticamente chiuso per 

6

 Tranquillità. 
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SYSTEM

EIN  PLUS DER  VORZÜGLICHKEIT

JAHRE
GEWÄHRLEISTUNG 

E L E K T R O N I S C H E
S P E I S E E I S M A S C H I N E

HANDWERKSLINIE

Stärke

Die robuste Struktur wird 
vollständig aus Edelstahl Aisi 
304, hergestellt, mit einem 
robusten selbsttragenden 
Rahmen von kompaktem 
Ausmaß.

1

Schnelle 
Programmierung

Die intuitive und wesentliche 
Tastatur und der Bildschirm 
ermöglichen eine rasche 
Eingabe und Programmierung 
der für die Eiscreme 
gewünschten Festigkeit 
erforderlichen Parameter.

3

Elektronische 
Steuerung

Der Verrührungsvorgang 
erfolgt, nach vorheriger 
Einstellung, selbstständig, 
dank der elektronischen 
Steuerung bei jeder Phase, 
was eine Zeitoptimierung 
ermöglicht.

4

Leichte Reinigung

Eine schnelle und vollständige 
Reinigung ist wesentlich: 
die einfache Ausklinkung 
der aufsteckbaren 
Verrührungsschaufel lässt 
den Verrührungszylinder für 
eine wirkungsvolle Reinigung 
verschlossen.

6

Kurzer 
Verarbeitungszyklus

In nur 7 Minuten verrührt 
Movi perfekt die eingegebene 
Mischung und dank der 
patentierten Rührschaufel und 
der selbstspreizenden Schaber, 
werden die Zylinder vollständig 
geleert und bei der Entnahme 
Produktverschwendungen 
vermieden.

2

Getriebemotor

Der Einsatz des Getriebemotors 
zusammen mit dem 
Inverter gewährleistet den 
Betrieb mit verschiedenen 
Geschwindigkeiten während 
den Verarbeitungsphasen 
und verringert außerdem 
erheblich die Wartungskosten 
im Gegensatz zum alten 
Riemensystem.

2

EIN  PLUS DER  VORZÜGLICHKEIT

JAHRE
GEWÄHRLEISTUNG 

NUR BEI UNS! 

EINE PERFEKTE VERRÜHRUNG 
FÜR EIN ERSTAUNLICH SAHNIGES 
RESULTAT 
Movì von Innova ist eine horizontale elektronische professionelle Verrührungsmaschine von 
jüngster Generation: Ein funktionelles, praktisches, robustes und zuverlässiges Arbeitsgerät.  
Die von Innova patentierte Rührschaufel gewährleistet eine totale Hygiene im Zylinder, eine 
perfekte Verrührung der Mischung und vollständige Entnahme der Eiscreme nach jedem 
Arbeitszyklus. Dank der Ausstattung von hoch leistungsfähigen Motoren, ermöglicht Movi 
einen geringeren Energieverbrauch und ist außerdem äußerst umweltfreundlich. 

 Herstellung 100% Made in Italy. Movì ist ein von Innova in Bergamo 
hergestelltes Produkt, unter Einsatz von ausschließlich höchst 

qualitativen Materialien. Die robuste Struktur wird vollständig aus Edelstahl 

selbsttragenden Rahmen von kompaktem Ausmaß.

 Energieersparnis. Der Einsatz von 2 Serien-Invertern für die Kontrolle 
des Stromverbrauchs und ein Getriebemotor von hoher Energieleistung 

der Klasse IE3 für die direkte Bewegungsübertragung garantieren eine 
erhebliche Energieersparnis.

 Zeitsparung.  Ein sehr schneller Verrührungszyklus in nur 7 Minuten 
für eine perfekte Verrührung. Auch die Reinigung und Hygienisierung 

erfolgen sehr schnell, dank der einfachen Ausklinkung der aufsteckbaren  
Rührschaufel, indem der Zylinder für eine perfekte Reinigung hermetisch 
geschlossen bleibt. 

 Sicherheit. Das Remote Control System  verbindet die Maschine 
an das Kundenbetreuungsnetz von Innova, das in Realzeit die 

Funktionseinstellung ermittelt und eine gezielte und lösende Antwort auf 
die Meldungen geben kann. 

 Ohne Sorge.  Innova ist Zuverlässigkeit ohne Vergleich, die 
erste und einzige, die eine Gewährleistung von 5 Jahren auf die 

komplette Maschine für das handwerklich zubereitete Speiseeis bietet.  
Das Plus-Programm ist ein exklusiver Überprüfungsabschnittsplan, der die 
Eiscrememaschine Innova  vor jeder Wartungserfordernis schützt.

Die Technologie, 
die dir mehr gibt!

Die Verrührungsgeräte A+, Die 
Multifunktionen A+ und die 
Pasteurisierungsgeräte  A+ sind 
Speiseeismaschinen der jüngsten 
Generation, die das A+ System 
einsetzten, das von INNOVA durch 
Benutzung von Invertern für den 
Kühlungsbetrieb realisiert wurde.

DIE VORTEILE DES A+ SYSTEMS  SIND FOLGENDE:

• DIE ZUTATEN WERDEN SCHNELL DURCH EINE KALIBRIERTE 
KÄLTEMENGE  KRISTALLISIERT, WODURCH EINE PERFEKTE 
VERRÜHRUNG ERREICHT WIRD.

• DAS SPEISEEIS VEREIST NIE, DANK DER AUTOMATISCHEN 
MODULATION DER THERMISCHEN LEISTUNG DES 
KOMPRESSORS IM LAUFE JEDER  VERARBEITUNGSPHASE.

• ERHEBLICHE ENERGIEERSPARNIS.

• FLEXIBLE VERWALTUNG DER VERSCHIEDENEN 
EISCREMEMENGEN.

• PERFEKTE ENTNAHME, DANK DER KONTROLLIERTEN 
KÜHLUNG, WODURCH DIE HOHE QUALITÄT DES PRODUKTES  
BEWAHRT WIRD.



via Lentino, Loc. Cedrini - 24020 CERETE (BG) - Italy
ph. +39 0346 63497 - fax +39 0346 640838

Innova le macchine per il gelato

www.innovaitalia.com
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Smart è il mantecatore elettronico da 
banco di ultima generazione: un modello 
che concentra in sé caratteristiche 
strutturali e potenzialità funzionali 

dimensioni, alla assoluta mobilità ed al 

aria può essere collocato facilmente 
in qualunque spazio assicurando un 

kg di gelato all’ora con over-run minimo 

 Produzione 100% Made in Italy. 
Movì è prodotto da Innova a 

Bergamo, Italia utilizzando solo materiali 

realizzata totalmente in acciaio inox aisi 

con telaio autoportante dal grande 

 Risparmio energetico.
combinato di un inverter di serie 

per il controllo del consumo di energia 
elettrica e di un motoriduttore ad alta 

una trasmissione diretta del movimento 

 Assistenza tecnica con controllo 
remoto. Grazie al Sistema di 

Controllo Remoto (RCS) la rete di 
assistenza Innova è in grado di visionare 

MOVI 30
smart

Alimentazione

Potenza

Condensazione

Prod. Oraria

Carico ciclo

Larghezza

Profondità

Altezza

Peso

400/50/3

4,5Kw

Aria

20-35 Kg

2-6 Lt

58 cm

72 (+20) cm

83 cm

205 Kg

400/50/3

4,5Kw

Acqua

20-40 Kg

2-6 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

225 Kg

400/50/3

4,5Kw

Acqua

20-40 Kg

1,5-6 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

225 Kg

400/50/3

6.5kKw

Acqua

35-60 Kg

4-10 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

265 Kg

400/50/3

6.5Kw

Acqua

25-60 Kg

2,5-10 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

265 Kg

400/50/3

7Kw

Acqua

100 Kg

6-13 Lt

61 cm

80 (+25) cm

143 cm

290 Kg

400/50/3

7Kw

Acqua

100 Kg

3-13 Lt

61 cm

80 (+25) cm

143 cm

290 Kg

MOVI 30MOVI 30 A+MOVI 60MOVI 60 A+MOVI 100MOVI 100 A+

M O V I  &  S M A R T

Controllo 
elettronico

Il processo di 
mantecazione, una volta 
impostato, procede in 
autonomia grazie al 
controllo elettronico di 
ogni fase, che consente di 
ottimizzare i tempi.

1

Ciclo di 
lavorazione rapido

In soli sette minuti Smart 
consente di mantecare 
perfettamente la 
miscela introdotta, con 
svuotamento completo 
del cilindro e assenza 
totale di sprechi in fase di 
estrazione.

2

Robustezza

Struttura robusta, 
totalmente in acciaio inox 
aisi 304 in grandi spessori 
con telaio autoportante ma
compatto nelle dimensioni.

3 Facile pulizia

Il semplice sganciamento 
della pala a innesto 
femmina lascia il 
cilindro di mantecazione 
ermeticamente chiuso per 

e completa utilizzando il 
tasto lavaggio.

4
Innova le macchine per il gelato
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MOVI 30 
SMART

MOVI 30
MOVI 30 

A+ 
MOVI 60

MOVI 60 
A+ 

MOVI 100
MOVI 100 

A+

Versorgung 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3 400/50/3

Leistung 5 kw 5 kw 4.5 kw 7 kw 6.5 kw 7.5 kw 7 kw

Kondensation Luft Wasser Wasser Wasser Wasser Wasser Wasser

Stundenproduktion 20-35 kg 20-40 kg 20-40 kg 35-60 kg 20-60 kg 45-100 kg 35-100 kg

Zyklusladung 2 - 6 lt 2 - 6 lt 1,5 - 6 lt 4 - 10 lt 2.5 - 10 lt 6 - 13 lt 4 - 13 lt

Technologie 1 inverter 1 inverter 2 inverter 1 inverter 2 inverter 1 inverter 2 inverter

Breite 58 cm 61 cm 61 cm 61 cm 61 cm 61 cm 61 cm

Tiefe 72 (+20) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 60 (+25) cm 80 (+25) cm 80 (+25) cm

Höhe 83 cm 143 cm 143 cm 143 cm 143 cm 143 cm 143 cm

Gewicht 205 kg 225 kg 225 kg 265 kg 265 kg 290 kg 290 kg

M O V I  &  S M A R T
HANDWERKSLINIEHANDWERKSLINIE

1
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3
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HÖCHSTE 
LEISTUNGEN, 
MINIMALER 
PLATZBEDARF 
Smart ist die elektronische Theken-
Verrührungsmaschine jüngster 
Generation: Ein Modell, das 
strukturelle Eigenschaften und ein 
Funktionspotential von hohem Niveau 
innehat. Dank der  geringen Größe, der 
absoluten Mobilität und dem elektrischen 
Luftkühlungssystem kann sie leicht 
an jedem Platz aufgestellt werden 
und versichert eine Energieersparnis 
von 20%. Smart ist in der Lage eine 
Menge von 35 Kg Speiseeis pro Stunde 
kontinuierlich zu produzieren, mit einem 
garantierten Over-run von 35%.   

 Herstellung 100% Made in 
Italy. Smart ist ein von Innova 

in Bergamo hergestelltes Produkt, 
unter Einsatz von ausschließlich 
höchst qualitativen Materialien. Die 
robuste Struktur wird vollständig aus 

Lebensmittel hergestellt, mit einem 
robusten selbsttragenden Rahmen von 
kompaktem Ausmaß.

 Energieersparnis. Der Einsatz 
von 2 Serien-Invertern für die 

Kontrolle des Stromverbrauchs und ein 
Getriebemotor von hoher Energieleistung 
der Klasse IE3 für die direkte 
Bewegungsübertragung garantieren eine 
erhebliche Energieersparnis. 

 Technische Kundenbetreuung 
über das Remote Control System. 

Dank dem Remote Control System ist das 
Betreuungsnetz von Innova in der Lage 
in Realzeit die Funktionseinstellungen 
zu ermitteln.  

Elektronische 
Steuerung 

Der Verrührungsvorgang 
erfolgt, nach vorheriger 
Einstellung, selbstständig, 
dank der elektronischen 
Steuerung bei jeder Phase, 
was eine Zeitoptimierung 
ermöglicht.

1

Kurzer 
Verarbeitungszyklus 

In nur 7 Minuten verrührt 
Smart perfekt die 
eingegebene Mischung, die 
Zylinder werden vollständig 
geleert und bei der Entnahme 
Produktverschwendungen 
vermieden.

2

Stärke

Die robuste Struktur wird 
vollständig aus Edelstahl Aisi 
304, hergestellt, mit einem 
robusten selbsttragenden 
Rahmen von kompaktem 
Ausmaß. 

3 Leichte Reinigung 

Eine einfache Ausklinkung 
der aufsteckbaren 
Verrührungsschaufel lässt 
den Verrührungszylinder 
hermetisch für eine 
wirkungsvolle und vollständige 
Reinigung verschlossen, 
durch Andrücken der 
Reinigungstaste.

4
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4
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Smart è il mantecatore elettronico da 
banco di ultima generazione: un modello 
che concentra in sé caratteristiche 
strutturali e potenzialità funzionali 

dimensioni, alla assoluta mobilità ed al 

aria può essere collocato facilmente 
in qualunque spazio assicurando un 

kg di gelato all’ora con over-run minimo 

 Produzione 100% Made in Italy. 
Movì è prodotto da Innova a 

Bergamo, Italia utilizzando solo materiali 

realizzata totalmente in acciaio inox aisi 

con telaio autoportante dal grande 

 Risparmio energetico.
combinato di un inverter di serie 

per il controllo del consumo di energia 
elettrica e di un motoriduttore ad alta 

una trasmissione diretta del movimento 

 Assistenza tecnica con controllo 
remoto. Grazie al Sistema di 

Controllo Remoto (RCS) la rete di 
assistenza Innova è in grado di visionare 
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Alimentazione

Potenza

Condensazione

Prod. Oraria

Carico ciclo

Larghezza

Profondità

Altezza

Peso

400/50/3

4,5Kw

Aria

20-35 Kg

2-6 Lt

58 cm

72 (+20) cm

83 cm

205 Kg

400/50/3

4,5Kw

Acqua

20-40 Kg

2-6 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

225 Kg

400/50/3

4,5Kw

Acqua

20-40 Kg

1,5-6 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

225 Kg

400/50/3

6.5kKw

Acqua

35-60 Kg

4-10 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

265 Kg

400/50/3

6.5Kw

Acqua

25-60 Kg

2,5-10 Lt

61 cm

60 (+25) cm

143 cm

265 Kg

400/50/3

7Kw

Acqua

100 Kg

6-13 Lt

61 cm

80 (+25) cm

143 cm

290 Kg

400/50/3

7Kw

Acqua

100 Kg

3-13 Lt

61 cm

80 (+25) cm

143 cm

290 Kg
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M O V I  &  S M A R T

Controllo 
elettronico

Il processo di 
mantecazione, una volta 
impostato, procede in 
autonomia grazie al 
controllo elettronico di 
ogni fase, che consente di 
ottimizzare i tempi.
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Ciclo di 
lavorazione rapido

In soli sette minuti Smart 
consente di mantecare 
perfettamente la 
miscela introdotta, con 
svuotamento completo 
del cilindro e assenza 
totale di sprechi in fase di 
estrazione.

2

Robustezza

Struttura robusta, 
totalmente in acciaio inox 
aisi 304 in grandi spessori 
con telaio autoportante ma
compatto nelle dimensioni.

3 Facile pulizia

Il semplice sganciamento 
della pala a innesto 
femmina lascia il 
cilindro di mantecazione 
ermeticamente chiuso per 

e completa utilizzando il 
tasto lavaggio.
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Innova le macchine per il gelato

SYSTEM
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