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2000 Movi von Innova ist eine horizontale eleRtronische professionelle Verruhrungsmaschine von
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LE MACCHINE PER IL GELATO
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In nur 7 Minuten verrihrt

Movi perfeRt die eingegebene
Mischung und danR der
patentierten Ruhrschaufel und
der selbstspreizenden Schaber,
werden die Zylinder vollstandig
geleert und bei der Entnahme
ProduRtverschwendungen
vermieden.

Der Einsatz des Getriebemotors
zusammen mit dem

Inverter gewahrleistet den
Betrieb mit verschiedenen
GeschwindigReiten wahrend
den Verarbeitungsphasen

und verringert auflerdem
erheblich die WartungsRosten
im Gegensatz zum alten

Riemensystem.

Die intuitive und wesentliche
Tastatur und der Bildschirm
ermoglichen eine rasche
Eingabe und Programmierung
der fur die Eiscreme
gewunschten FestigReit
erforderlichen Parameter.

Der VerrUhrungsvorgang
erfolgt, nach vorheriger
Einstellung, selbststandig,
danR der eleRtronischen
Steuerung bei jeder Phase,
was eine Zeitoptimierung
ermoglicht.

Eine schnelle und vollstandige
Reinigung ist wesentlich:

die einfache AusRlinkRung

der aufsteckRbaren
Verrtiihrungsschaufel lasst
den Verriihrungszylinder flr
eine wirRungsvolle Reinigung
verschlossen.

NUR BEI UNS!

EIN PLUS DER VORZUGLICHKEIT

jungster Generation: Ein funktionelles, praktisches, robustes und zuverlassiges Arbeitsgerat.
Die von Innova patentierte RUhrschaufel gewahrleistet eine totale Hygiene im Zylinder, eine
perfekte Verruhrung der Mischung und vollstandige Entnahme der Eiscreme nach jedem
ArbeitszyRlus. Dank der Ausstattung von hoch leistungsfahigen Motoren, ermoglicht Movi
einen geringeren Energieverbrauch und ist aufserdem auf3erst umweltfreundlich.

Herstellung 100% Made in Italy. Movi ist ein von Innova in Bergamo

hergestelltes [ProduRt, unter Einsatz von ausschliefdlich hochst
qualitativen Materialien. Die robuste Struktur wird vollstandig aus Edelstahl
Alisi 304, spezifisch fur Lebensmittel hergestell, mit einem robusten
selbsttragenden Rahmen von Rompaktem Ausmals.

. Energieersparnis. Der Einsatz von 2 Serien-Invertern fur die IKontrolle

des Stromverbrauchs und ein Getriebemotor von hoher Energieleistung
der Klasse |E3 fur die direRte BewegungsUbertragung garantieren eine
erhebliche Energieersparnis.

. Zeitsparung. Ein sehr schneller VerruhrungszyRIus in nur 7 Minuten

fUr eine perfeRte Verrihrung. Auch die Reinigung und Hygienisierung
erfolgen sehr schnell, dank der einfachen Ausklinkung der aufsteckbaren
RUhrschaufel, indem der Zylinder fUr eine perfekRte Reinigung hermetisch
geschlossen bleibt.

Sicherheit. Das Remote Control System verbindet die Maschine

an das Kundenbetreuungsnetz von Innova, das in Realzeit die
FunRktionseinstellung ermittelt und eine gezielte und l6sende Antwort auf
die Meldungen geben kRann.

Ohne Sorge. Innova ist ZuverlassigReit ohne Vergleich, die

erste und einzige, die eine Gewahrleistung von 5 Jahren auf die
Romplette Maschine fur das handwerRlich zubereitete Speiseeis bietet.
Das Plus-Programm ist ein exRlusiver Uberprifungsabschnittsplan, der die
Eiscrememaschine Innova vor jeder Wartungserfordernis schutzt.

DIE VORTEILE DES A+ SYSTEMS SIND FOLGENDE: \
Die TeChn°|°g|e. - DIE ZUTATEN WERDEN SCHNELL DURCH EINE KALIBRIERTE
P . IKALTEMENGE  IKRISTALLISIERT, WODURCH EINE PERFEKTE
die dir mehr gibt! VERRUHRUNG ERREICHT WIRD.
- DAS SPEISEEIS VEREIST NIE, DANK DER AUTOMATISCHEN
. § . . MODULATION DER THERMISCHEN LEISTUNG DES
Die Verrihrungsgerate A+ Die IKOMPRESSORS IM LAUFE JEDER VERARBEITUNGSPHASE.
MultifunkRtionen A+ und die
Pasteurisierungsgerate A+ sind + ERHEBLICHE ENERGIEERSPARNIS.
Speiseeismaschinen der jungsten
Generation, die das A+ Syg[em + FLEXIBLE VERWALTUNG DER VERSCHIEDENEN
einsetzten, das von INNOVA durch EISCREMEMENGEN.
Benutzung von Invertern fur den
- : ok - PERFEKTE ENTNAHME, DANK DER IKONTROLLIERTEN
KUhlungsbetrieb realisiert wurde. IKUHLUNG, WODURCH DIE HOHE QUALITAT DES PRODUKTES
BEWAHRT WIRD.




MOVI & SMART

TECHNISCHESBLATT

58 cm 61cm 61cm 61 cm 61cm 61 cm 61cm

205 kg 225 kg 225 kg 265 kg 265 kg 290 kg 290 kg

Der VerrUhrungsvorgang
erfolgt, nach vorheriger
Einstellung, selbststandig,
danR der eleRtronischen
Steuerung bei jeder Phase,
was eine Zeitoptimierung
ermoglicht.

In nur 7 Minuten verrthrt
Smart perfeRt die eingegebene
Mischung, die Zylinder
werden vollstandig geleert

und bei der Entnahme
ProduRtverschwendungen
vermieden.

HOCHSTE
LEISTUNGEN,
MINIMALER
PLATZBEDARF

Smart ist die elektronische Theken-
Verruhrungsmaschine jungster
Generation: Ein Modell, das
struRturelle  Eigenschaften und ein
Funktionspotential von hohem Niveau
innehat. Dank der geringen GrolRe, der
absolutenMobilitatunddem eleRktrischen
LuftRUhlungssystem Rann  sie leicht
an jedem Platz aufgestellt werden
und versichert eine Energieersparnis
von 20%. Smart ist in der Lage eine
Menge von 35 Kg Speiseeis pro Stunde
Rontinuierlich zu produzieren, mit einem
garantierten Over-run von 35%.

Herstellung 100% Made in
ltaly. Smart ist ein von Innova
in  Bergamo hergestelltes  [ProduRt,
unter Einsatz  von  ausschliefdlich
hochst  qualitativen  Materialien.  Die
robuste StruRtur wird vollstandig aus
Edelstahl Aisi 304, spezifisch fur
Lebensmittel hergestellt, mit einem
robusten selbsttragenden Rahmen von
RompaRktem Ausmals.

Energieersparnis. Der Einsatz
von 2 Serien-Invertern fur die
IKontrolle des Stromverbrauchs und ein
Getriebemotor von hoher Energieleistung
der Klasse IE3 fur die direkte
Bewegungsubertragung garantieren eine
erhebliche Energieersparnis.

Technische Kundenbetreuung
uber das Remote Control System.
Dankdem Remote Control Systemistdas
Betreuungsnetz von Innova in der Lage
N Realzeit die FunRtionseinstellungen
Zu ermitteln.
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\ T - : Eine einfache AusRlinkung
; ; r ' Die robuste StruRtur wird : der aufsteckbaren
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) ) o Vi j Rahmen von Rompaktem ] " Reinigung verschlossen, durch
via Lentino, Loc. Cedrini - 24020 CERETE (BQ) - ltaly % www.innovaitalia.com
ph. +39 0346 63497 - fax +39 0346 640838 ‘ ' '

Ausmali. e AndrucRen der Reinigungstaste.

LE MACCHINE PER IL GELATO



