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LE MACCHINE PER IL GELATO

Ciclo di

lavorazione rapido

Con Fluil ciclodi
pastarizzazione diventa
rapidissimo grazie
all'utilizzo diresistenze
elettriche ad alta tenuta
ed alle quattro velocita di
rotazione dell‘agitatore.

Programmazione 2
veloce

Una tastiera semplice ed
intuitiva permette una rapida

rogrammazione, impostando
a temperatura fino a 90° e
due Frogrammazioni distinte
per il pieno carico (fino a 70 It)
e il mezzo carico.

Controllo 3
elettronico

La meccanica di Flu e
gestita da un sistema
elettronico di controllo che
monitora costantemente
il funzionamento:

Ci0 comporta minore
manutenzione e maggiore
longevita della macchina.

Igiene totale 4

Il coperchio di )
chiusura della vasca di
pastorizzazione puo essere
rapidamente sganciato
senza l'uso di utensili per
consentire un lavaggio
rapido e semplice €
garantire un’igiene totale.

Facile pulizia 5

La pratica doccetta
posizionata all'interno della
vasca di pastorizzazione,
attivabile con un semplice
tasto, consente una rapida
e completa pulizia di Flt.

Lavaggio automatico 6

Il particolare lavaggio
automatico del rubinetto

di erogazione,una
soluzione esclusiva di
Innova, permette la perfetta
igienizzazione anche con
presenza di miscela nel
pastorizzatore.
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Solo con noi!

UNPLUS ALLECCELLENZA

ANNI DI
GARANZIA

PRESTAZIONI SUPERIORI PER UNA
QUALITA SEMPRE AL TOP

FIu e il pastorizzatore professionale per la produzione di gelato artigianale: combina praticita
d'uso,alte prestazionietecnologiaall'avanguardia.Le quattro velocita dirotazione dell'agitatore,
la possibilita di impostare secondo le proprie esigenze la temperatura, la perfetta gestione
del mezzo carico, il controllo elettronico fanno di FIU un prodotto estremamente flessibile.
‘agitatore facilmente rimovibile e la semplicita del rubinetto rendono la pulizia semplice e
veloce, garantendo un’'igiene totale.

Produzione 100% Made in ltaly. Flu e prodotto da Innova a Bergamo,
ltalia utilizzando solo materiali di altissima qualita. La struttura e
realizzata totalmente in acciaio inox aisi 304, specifico per I'utilizzo alimentare,
con telaio autoportante dal grande spessore ma dalle dimensioni compatte.

Risparmio energetico. 'utilizzo combinato di 2 inverter di serie per |l

controllo del consumo di energia elettrica e di un motoriduttore ad alta
efficienza energetica di classe |IE3 per una trasmissione diretta del movimento
garantisce notevole risparmio energetico.

Risparmio di tempo. Rapida programmazione, ciclo di pastorizzazione

veloce grazie all'utilizzo di resistenze elettriche nella fase di riscaldo.
[Perfetta pulizia in brevissimo tempo grazie a doccetta interna alla vasca, al
lavaggio rubinetto automatico e allo sgancio del coperchio rapido.

Sicurezza. |l Sistema di Controllo Remoto (RCS) collega direttamente

la macchina alla rete di assistenza Innova, che e in grado di visionare
in tempo reale il settaggio delle funzioni e di fornire una risposta mirata e
risolutiva alla segnalazione.

Tranquillita. Innova e affidabilita senza paragoni, la prima e unica che

ti offre 5 anni di garanzia su tutte le macchine per il gelato artigianale.
[Plus Program e l'esclusivo piano di tagliandi che protegge la tua macchina
del gelato Innova da ogni eventuale necessita di manutenzione.

PER | PASTORIZZATORI FLU
| VANTACGCI DEL SISTEMA A+ SONO:
* LAMISCELA VIENE RAPIDAMENTE RAFFREDDATA

| mantecatori A+, i multifunzione - NOTEVOLE RISPARMIO ENERGETICO.

A+ e | pastorizzatori A+ sono

macchine per gelato di ultima + FLESSIBILITA DI GESTIONE DELLE DIVERSE QUANTITA DI

generazione che utilizzano MISCELA

il Sistema A+ realizzato da

INNOVA  tramite  l'utilizzo  di + IN FASE DI CONSERVAZIONE GRAZIE ALLA REFRIGERAZIONE

inverter nella gestione del freddo CONTROLLATA VIENE MANTENUTA L'ALTA QUALITA DEL
) PRODOTTO



TECNOLOGIA
ESCLUSIVA AL
SERVIZIO DI
GENUINITA E
FRESCHEZZA

SYSTEM-T

SCHEDA TECNICA

System-T e il sistema efficace ed
economico che prevede lutilizzo del
tino di maturazione per ottimizzare la
capacita produttiva del pastorizzatore,
semplificando l'erogazione del prodotto
raccolto direttamente dal pastorizzatore
e conservato in tutte le sue qualita (senza
limiti minimi di quantita). System-T agita
la miscela pastorizzata, la conserva a 4°
e permette l'estrazione della quantita
desiderata.

400/50/3

MADE IN

Produzione 100% Made in
ltaly. SYSTEM-T & prodotto da
INNOVA a Bergamo, ltalia utilizzando
solo materiali di qualita. La struttura,

I B comprese le connessioni, e realizzata
3060 30601t 201201 >0 - 1201 0-2101t Y ; Il passaggio della miscela in acciaio inox aisi 304 e saldata a

dal pastorizzatore al tino
e diretto ed automatico mano.

T WL grazie all‘utilizzo diuna .
42 cm 75cm 75cm 77 cm _ : = | pompa, escludendo quindi
- qualsiasi contatto con
= I'ambiente esterno e con

e I'operatore.
83 (+10) cm 83 (+10) cm 95 (+10) cm 95 (+10) cm 77 (+30) cm - -
106 (+8) cm 106 (+8) cm 106 (+8) cm 106 (+8) cm 175 (+20) cm

Risparmio energetico. | consumi
di System-T sono ridotti al
minimo grazie all’'utilizzo di un sistema
di raffreddamento ad aria controllato
elettronicamente.

System-T, grazie alla
parte inferiore della vasca

ad imbuto, consente Sicurezza. Grazie al Sistema di
|‘estrazione totale della

{nisc%lalpresen_tte a||gmertpo Controllo Remoto (RCS) la rete di

ramite |I'a OSIto rubinetto H N L

in acciaio ,pnpox BEE assstenza Innqva ein grado di V|S|or_1ar_e
alimentare. in tempo reale il settaggio delle funzioni.
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